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	Küchen- und Teekräuter evtl. überbrausen, trocknen
Auf Tuch oder Papier ausbreiten oder zu kleinen Büscheln binden

An warmem, trocknem, luftigem und staubfreiem Ort

ca. 3 Tage trocknen

Direkte Sonnenbestrahlung vermeiden

Gedörrte Früchte in Gläsern, Papier- oder Stoffsäcken trocken
und lichtgeschützt aufbewahren

	
	

	
	

	Tipp
	· Verschiedene Kräuter mischen

· Kräuter erst vor der Verwendung zerreiben

· Bei der Verwendung eines Dörrgerätes Gebrauchsanweisung beachten
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