	
	
	

	Gerührter Teig 
	Idealen Arbeitsplatz wählen

Zutaten vorbereiten

Arbeitsgeräte richten

Backformen vorbereiten
Ofen vorheizen

	
	

	
	

	Zum Beispiel:

Cake S. 285
Mailänderli S. 299
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	Weiche Butter in Schüssel geben
Rühren, bis sich Spitzchen bilden

	
	

	
	

	[image: image2.jpg]



	Eier, Zucker und Salz zugeben
Sehr gut rühren

Rühren, bis die Masse hell ist
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	Aromen beifügen
Ganze Nüsse, Schokoladewürfelchen, Sultaninen

und kandierte Früchte erst nach dem Mehl beifügen
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	Mehl und evtl. Backpulver zugeben, verrühren

	
	

	
	

	
	Guetzliteig rasch zusammenfügen, nicht kneten 
Zudeckt an der Kälte 

mindestens 30 Min. ruhen lassen
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