	
	
	

	Brühteig

	Idealen Arbeitsplatz wählen

Zutaten vorbereiten

Arbeitsgeräte richten

Backformen vorbereiten

Ofen vorheizen

	
	

	
	

	Zum Beispiel:

Ofenküchlein S. 312
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	Wasser, Butter, Salz und evtl. Zucker
in kleiner Pfanne aufkochen
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	Pfanne wegziehen
Mehl im Sturz zugeben, kräftig rühren
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	Auf mittlerer Stufe weiterrühren
Abbrühen, bis

· der Teig sich vom Pfannenboden löst

· der Teig zusammenhängend und glatt ist

· sich Bodensatz bildet
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	Leicht auskühlen lassen

Eier einzeln aufschlagen, verklopfen,

nacheinander unter Brühteigmasse rühren

So viele Eier zugeben, bis

· der Teig glänzt und geschmeidig ist

· der Teig von der Kelle reisst
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