
	
	
	


	Freiburger Kartoffeln

	

	
	800 g
	Kartoffeln
	Schalenkartoffeln zubereiten 

(Tiptopf 18. Auflage S. 214)

Schälen, in Scheiben schneiden



	
	
	
	

	
	100 g
	geriebener Greyerzer
	lagenweise mit den Kartoffelscheiben in

ausgebutterte Gratinform geben



	Guss
	
	
	

	
	3 dl
	Milch
	

	
	3
	Eier
	

	
	½ KL
	Salz
	

	
	wenig
	Pfeffer, Muskat, Paprika
	gut mischen, darübergiessen

	
	
	
	

	
	3 EL
	geriebener Greyerzer
	darüberstreuen

Backen

Untere Ofenhälfte  220 °C

30 Min.
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