
	
	
	


	Käsetaschen

	

	kleine 

Portion
	
grosse


Portion
	
	

	3 Stück
	12 Stück
	
	

	
	
	
	

	100 g
	400 g
	Blätterteig
	2–3 mm dick auswallen

Quadrate 13 x 13 cm schneiden

	
	
	
	

	50 g
	200 g
	Greyerzer
	in Scheiben schneiden

	
	
	
	

	3
	12
	Rohschinkentranchen
	um den Käse wickeln

Auf den Teig legen, Ränder mit Wasser 

bestreichen, einschlagen, gut andrücken

Mit Verschluss nach unten 

auf mit Backpapier belegtes Blech legen

	
	
	
	

	evtl.
	evtl.
	Teigstreifen 

oder -figuren
	verzieren

	
	
	
	

	wenig
	1
	Ei
	verklopfen, bestreichen

Backen

Ofenmitte  220 °C

15–20 Min.



	Tipp
	· Anstelle von Blätterteig Kuchen- oder Wähenteig (Tiptopf 18. Auflage S. 274) verwenden

· Nach Belieben Essiggurken- oder Tomatenscheiben auf den Käse legen
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