	
	
	

	Geriebener 
Teig


	Idealen Arbeitsplatz wählen

Zutaten vorbereiten

Arbeitsgeräte richten

Fingerringe ausziehen 

	
	

	
	

	Zum Beispiel:

Kuchenteig/

Wähenteig S. 274
Mürbeteig S. 274
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	Mehl in Schüssel geben
Salz beifügen
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	Kalte Butter mit Messer zerkleinern 
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	Butter und Mehl mit den Fingern verreiben, 
bis die Masse gleichmässig krümelig ist

Rasch arbeiten
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	Evtl. Zucker beifügen
Kalte Flüssigkeit in die Vertiefung geben
Teig rasch zusammenfügen, nicht kneten
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	Zugedeckt an der Kälte mindestens 30 Min. ruhen lassen
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