
	
	
	


	Nidelwähe – Nidlechueche - Nideltörtchen

	Blech 16 cm Ø, Springform 15 cm Ø oder 3–4 Förmchen

Blech 26 cm Ø, Springform 24 cm Ø oder 12–15 Förmchen

	kleine

Portion
	grosse

Portion
	
	

	1 Portion
	1 Portion
	Kuchen-, Wähen- oder Mürbeteig 
	zubereiten (Tiptopf 18. Auflage S. 274)

Form belegen (Tiptopf 18. Auflage S. 275)



	
	
	
	

	½ dl
	1 ½ dl
	Milch
	

	1 dl
	2 dl
	Rahm
	

	1
	3
	Eier
	

	1 EL
	2 EL
	Zucker
	

	1 KL
	1 EL
	Vanillezucker
	

	1 Prise
	1 Prise
	Salz
	gut mischen

Kurz vor dem Backen auf den Teigboden geben

Backen

Untere Ofenhälfte  220 °C

Förmchen                                 15−20 Min.

Blech, Springform                     25−30 Min.



	Tipp
	· Wenig abgeriebene Zitronenschale zugeben
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