	
	
	

	Römertopf


	Zubereitung im eigenen Saft

Fettarme Zubereitung

Nährstoffschonend

Backofen bleibt sauber
	· intensiver Eigengeschmack
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	Vor jedem Gebrauch 10 – 15 Min. in Wasser legen
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	Nur im Backofen, nie auf dem Herd verwenden
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	Der Römertopf erträgt keine grossen Temperaturunterschiede

· In den kalten Ofen schieben, 220°C einstellen

· Heissen Topf immer auf Tuch oder Brett stellen

· Während der Zubereitung nie kalte Flüssigkeit zugeben

¼ mehr Kochzeit berechnen

Ist stärkere Bräunung erwünscht, die letzten 15 – 20 Min. 

der Kochzeit abgedeckt braten
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	Mit heissem Wasser und Abwaschmittel gründlich reinigen
Gut trocknen

Deckel umgekehrt auf den Topf legen
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