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	1. Schenkel etwas nach aussen ziehen, die Haut durchschneiden, die Schenkel am Gelenk ausbrechen, durchschneiden

2. Flügel mit etwas Brustfleisch abschneiden

3. Brust mit der Schere vom Rücken trennen

4. Rücken und Brust quer in 2 - 3 Stücke teilen
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