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	Schokolade in flache Form oder Schüssel geben
Siedendes Wasser dazugiessen,

bis die Schokolade bedeckt ist
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	Stehen lassen, bis die Schokolade weich ist
Mit Rüstmesser kontrollieren
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	Wasser sorgfältig abgiessen

Schokolade nicht verrühren
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	Sofort weiterverwenden
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